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GARDE




Tiramisu

+ Biszkopt savoiardy nasgczony kawg,
rumem oraz amaretto

« Zelka z truskawki

+ Krem mascarpone
na pasteryzowanych zdéttkach

+ Kakao czarne Van Houten

9,00zt/90 g



Dacquoise

¢ Beza Dacquoise
+ Krem mascarpone z dodatkiem kajmaku, daktyli,
prazonych orzechéw wiloskich, whisky

9,00z1/90 g



Brownie mango-marakuja

+ Brownie bezglutenowe na czekoladzie wytrawnej 72%
¢ Genache z czekolady mlecznej oraz wytrawnej
+ Marmolada z pomaranczy

¢ Mus mango

+ Sos z marakuii

9,00z1/95¢g



Jogurtowa

¢ Biszkopt z pomaranczy
+ Zelka malinowa z dodatkiem pulpy rabarbarowej
¢ Krem z jogurtu naturalnego i bialej czekolady
+ Roche z bialej czekolady i migdatow

9,00t/ 110 g



Egzotic

+ Ciasto kruche migdalowe

+ Zelka z owocdw egzotycznych: mango, marakuja,
kalamansi, kokos

¢ Mus kokosowy z nutg kafiru

+ Marshmallow kokosowe

9,007t/ 80 g



Choux pistacjowo wisniowe

+ Ciasto parzone

¢ Kruszonka migdalowa

+ Ganache pistacjowe

+ Galaretka wisniowa z wisniami
+ Chantilly waniliowe

9,00zt / 100 g



Coftee

+ Biszkopt migdalowy z kakao Van Houten
nasgczony likierem kawowym

+ Creme anglaise z bialg czekolada
oraz ziarnami wanilii

+ Roche z mlecznej czekolady i kawalkami
prazonych orzechow laskowych

+ Ubijany ganache na bazie
wloskiego espresso

9,00t/ 125¢g



Karmelowa

+ Biszkopt migdalowy z kakao Van Houten

+ Karmel z orzechami laskowymi oraz nutg kalamansi
¢ Mus z karmelizowanej bialej czekolady

¢ Zlota kruszonka

9,00zt/100 g




Szarlotka

+ Kruszonka cynamonowa z cukrem muscovado

+ Prazone jabtka Granny Smith
na bragzowym cukrze

+ Waniliowy mus bawarski

9,00t/ 110 g



Orzechowo-karmelowy

+ Financier orzechowy na palonym masle

¢ Crunch z orzechem laskowym

+ Karmel z orzechami laskowymi

¢ Mus z czekolady mlecznej oraz wytrawnej 72%

100,00 zt / 1400 g




Tropikalny

+ Biszkopt migdalowy z kakao Van Houten
¢ Chrupka z prazonego kokosa
+ Krem brulle kokosowy z dodatkiem wanilii Bourbon
¢ Mus z wytrawnej czekolady 64% Manjari
z Madagaskaru
+ Zelka bananowa z marakujg i ziarnami wanilii

105,00 zt / 1300 g



Owocowy z maling

¢ Biszkopt z pomaranczy

¢ Chrupka z mlecznej czekolady
+ Zelka mango-marakuja z kawatkami mango
¢ Mus malinowy

« Swieze owoce: malina, boréwka, truskawka

120,00 zt / 1400 g



Dacquoise

¢ Beza Dacquoise
¢ Krem mascarpone z dodatkiem kajmaku, daktyli,
prazonych orzechdéw wloskich oraz whisky

83,00 zt / 1000 g



Sernik poziomkowy

+ Kruszonka cynamonowa

+ Twarog pottlusty mielony na gtadkg mase
z dodatkiem biatej czekolady

¢ Infuzja z skorek pomaranczy, limonki, cytryny

+ Galaretka pektynowa z poziomki

105 zt/ 1500 g



Milka

+ Biszkopt migdalowy z kakao Van Houten
+ Krem $mietankowy z bialg czekoladg oraz wanilig
¢ Mus czekoladowy na bezie szwajcarskiej

90,00zt / 1150 g



Owocowy z marakuja

¢ Biszkopt z pomaranczy

¢ Chrupka z wytrawnej czekolady

¢ Cremeux z orzecha laskowego

¢ Mus z marakuii z nutg yuzu

« Swieze owoce: malina, boréwka, truskawka

115,00zt / 1400 g



Tiramisu

¢ Biszkopt savoiardi nasgczony kawsa,
rumem oraz Amaretto
+ Zelka z truskawki
+ Krem mascarpone na pasteryzowanych zoltkach
+ Kakao czarne Van Houten

95,00 z1 / 1050 g



Zamowienia
restauracje@grupamtp.pl
tel. 602 519 000

Zapraszamy w godzinach:
Poniedziatek - Czwartek: 11.00 - 21.00
Piatek - Sobota: 11.00 - 22.00
Niedziela: 11.00 - 17.00

Adres odbioru:

Restauracje Garden City
Grupa MTP
ul. Sniadeckich 25
Poznan



